
RESTAURANTE SOCIAL A 

MENU 25 DICIEMBRE NAVIDAD 

ENTRADAS AL CENTRO DE LA MESA PARA DEGUSTAR: 

PLATO DE JAMON IBERICO DE CEBO. 

PAN DE CRISTAL TORRADO CON SU TOMATE NATURAL Y ACEITE VIRGEN 

EXTRA. 

ATUN ROJO EN TARTAR, SALSA PONZU, GUISANCAMOLE, SEMILLA DE 

AMAPOLA Y CAVIAR DE LIMA-LIMON 

GAMBA BLANCA DE HUELVA EN TEMPURA CON MAHONESA DE 

BERBERECHOS Y ANGUILA AHUMADA. 

POR PERSONA INDIVIDUAL: 

SOPA DE PESCADO DE ROCA Y MARISCO. 

AL ESTILO DE BERMEO, ELABORADA CON SUS PROPIAS ESPINAS , 

INFUSIONADAS EN UN CALDO DE VERDURAS Y VINO TXACOLI. 

A ELEGIR ENTRE: 

…. UN PESCADO NACIONAL: 

CANELON DE MERLUZA, RELLENO DE ESPINACA FRESCA, BUEY DE MAR Y 

REGADO CON UNA SALSA DE CAVA Y PERLAS DE BONIATO. 

Ó 

……UNA CARNE : 

ROCA DE SOLOMILLO DE TERNERA, LACADO CON MOJO DE  VERDURAS 

ASADAS Y TINTA DE CALAMAR, REDUCCION DE  VINO DE MADEIRA, 

MILHOJA DE PATATA CRISTAL TRUFADA. 

FINALIZAMOS CON ALGO DULCE: 

TORRIJA DE PAN BRIOCHE DE LECHE DE COCO, NARANJA AMARGA Y 

HELADO DE TURRON 

.PRECIO DEL MENU: 

39,90€ POR PERSONA 

BEBIDA APARTE, SE INCLUYE EL PAN, AGUA, POSTRE Y CAFÉ E INFUSION. 



 

 

 




